Libro deli ingredienti

si consiglia in ogni caso di avvisare
delle vostre allergie il personale di sala

come previsto dal
regolamento 1169 del 2011

Le sostanze che dovranno essere indicate nei menu (o in altre forme)

sono 14:

1. Cereali contenenti glutine e relativi prodotti

2. Crostacei e relativi prodotti

3. Uova e relativi prodotti

4. Pesce e relativi prodotti

5. Arachidi e relativi prodotti

6. Semi di soia e relativi prodotti

7. Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)

8. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi, noce
di pecan, noce del Brasile, noci del Queensland, e relativi prodotti

9. Sedano e relativi prodotti

10. Senape e relativi prodotti

11. Semi di sesamo e relativi prodotti

12. Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di 10 mg/kg o 10
mg/litro riportati come SO2

13. Lupino e relativi prodotti

14. Molluschi e relativi prodotti



(]

Glutine,Uova, latticini,sesamo,noci,

I

ii  Magatello di cinghiale cotto a bassa temperatura ,
salsa Tonnata all’antica

glutine, uova, tonno

I

i1 Croissant di pasta sfoglia con pancetta nostrana e mini
cappuccino alla fonduta di scalogno e crema delicata al caprino

Glutine,Uova, latticini,

[

ii Le creazioni dello chef , antipasto misto secondo Denis

chiedere allo staff di sala quali allergeni possono
essere presenti nelle preparazioni che lo chef ha pensato per oggi

I

i1 Tagliatelle di calamaro* al frutto della
passione e bottarga , profumo all’essenza di zenzero

pesce

I

i1 Caprese “ Marconi”

Burrata, pomodoro cuore di bue confit, crema di
pomodorini gialli e crumble alle nocciole e basilico

Glutine, latticini, nocciole,

i

it Crudo di mare a Crodo

crostacei, salmone, ombrina, capasanta,
branzino, soia, glutine



i

i1 Spaghettoni “ll Cappelli “ del pastificio Felicetti con
ricci di mare*, fiori di zucca e sale affumicato al nero di seppia

Glutine, molluschi, vino bianco ,

i

ii  Rigatoni “Regina dei Sibillini la pasta di montagna”
con ragu di costine di maiale cotte in bassa temperatura

Glutine, vino rosso, sedano,

i

ii Gnocchi di patate abruzzesi ripieni di pesto , crema di
pomodoro appassito , pomodori confit e burrata

glutine , latticini, pinoli,

I

ii Ravioli di pasta all’'uovo caserecci ripieni di rana pescatrice,
pomodorini confit, olive e zafferano

glutine, pesce, vino bianco



NE CARNE NE PESCE

ii  Hamburger di quinoa nera e patate con giardiniera di verdure
croccanti al curry

possibile presenza di glutine, peperone, sedano,
aglio, curry

| SECONDI PIATTI DI PESCE

i

i1 Code di Gambero* in crosta croccante di polenta di Beura
con fonduta di peperone dolce alla brace

Crostacei , glutine,

i

i1 Composizione di calamaro* e polpo* cotti in bassa temperatura
su crema di patate viola e verdure croccanti

pesce, glutine, latticini

| SECONDI PIATTI DI CARNE

I

ii  Sottofiletto di manzo scaloppato , olio aromatizzato
al rosmarino e patate abruzzesi alla paprika

possibili tracce di glutine

I

ii Hamburger di galletto con panino casereccio al sesamo,
crema di cipolle Rosse di Tropea

Glutine, latticini, sesamo , vino bianco, uova

1

i1 Filetto di vitello gratinato al formaggio “ Verdalpe “
della Latteria Antigoriana di Crodo

latticini,



| NOSTRI DESSERT FATTI IN CASA

(]

i1 Piccola e grande tavolozza dei dessert

chiedere al personale di sala per conoscere le
preparazioni che lo chef ha pensato per oggi

I

i1 Bauletto di frolla ripieno di albicocche e amaretti ,
gelato alla vaniglia

mandorle , uova , latticini, glutine
|| Tiramisu di Denis
glutine, latticini , uova , cioccolato
i, Fiocca della Val Formazza
possibili tracce di glutine, uova, latticini

i|  Sorbetto al lampone

possibili tracce di glutine



Firma per presa visione :

Croce Denis

Sabrina Grossetti

Bacchetta Leda




